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®Y[ NAB NABOPATOPUIA 3A MCMUTYBAHE HA XPAHA U AWIATHOCTUKA HA

Tecrnpune

yn. ,bopuc Tpajkosckn” Bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

UsBewraj 6p. 032923/4 X

XemucKka aHanusa

Wme Ha 6apatenot : JKN Boaosog H. UnuHpeH
Aapeca Ha bapatenot : yn. 9 66 WUnuHgeH - OnwTtuHcKa srpaga Unungen

[atym Ha 3emarse: 22.02.2023
Hatym Ha npuem: 22.02.2023

| Boseg: Ha aen 22.02.2023 roanHa, opnacreHoTo auue Hukona

3a Nuerbe 3a TecTUpare Ha PU3UYKO-XeMIUCKa aHaNU3a.

Il OnKuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum:

lll Npumepouute ce szemenu COrnacHo nnaH 3a 3emarbe Ha n

npUmepoLum.

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysame: 032923 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

LiBeTKOBCKM U3BPLLIM 3eMarbe Ha NPUMepOK BOAa

Bopara 3a nuerse e 3emeHa 04, KyjHa o4 OnwTuHa UnuHaeH.

pumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

IV CraHupapan u metogm 3a semarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTtcTso 33 3emarbe Ha
NpUMepoLM Boaa 3a NUeHE 04 NPeYUCTUTeNHU CTaHUUM U BOAOBOAHW AUCTPUBYTUBHM CUCTEMMU.

V fononHysatba, otcTanyBara unm UCKNydyBakba 04 METOAOT U Of NAAHOT 33 3eMatbe Ha npumepoum: /

VI Pesyntartu:

KapaKkTepuctnku Ha npumepokoT: Bopaa 3a nuere — ONwTUHa Unungen

(wme, Tproecko nme, cepuja,

A3TyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaerbe, KOAMYECTBO)

MepHa CoobpasHocr
: - r
WUa. 6poj Napamerpu Tecr meton Pesynrtar opg, Heoppe PaHUYHK 3aposonysa/
WUCNKMTYBaHETo AeHocT BpeaHocTu Mpudarnuso/
| i He saposonysa
?_032900423 Boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3afosonyBa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.AO / Hema 3afoBonysa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.O / Hema 3afoBonyBa
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,4°C / 257C 3340B0AYBa
MaTtHocT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3apoBsonysa
pH MKCEN ISO 10523:2013 7,77 / 6,5-9,5 pH 3a/0B0ONyBa
eANHULM
MoTpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,80 mg/L / 8 mg/L 3a40BoNYyBa
En. cnpoeoanusoct MKC EN ISO 27888: 2007 731 pS/cm / 2500 pS/cm 3a70B0NYyBa
AmoHujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa
Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,060 mg/L / 0,5 mg/L 330BONYBa
M3daHue: 1

Bepzuja: 4

‘ Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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&y NAB IAGOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA

N Tecowpmne 4
i BONECTU KAJ YHUBOTHHA MRC Eo INOUEC 17823
Foodela 05 7.8
m&-gm WM3BELLTAI Of NABOPATOPUCKO UCMTUTYBAISE MKCBEL. ngzllEC
(co akpeguTUpaHo mocTpuparbe) 17025:2018
Hutpath (NOa) MKC ISO 7890-3:2007 4,4 mg/L. / 50 mg/L 3af080/yBa
Xnopugn MKC 1SO 9297-2007 © 7,09 mg/L / 250 mg/L 3300BONYBa
Heneso MKC 1SO 6332:2007 0,040 mg/L / 0,2 mg/L 3aa0BONyBa
PesnayaneH xnop MKC EN IS0 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3apoBONyBa

WcnuTysaHMOT NPUMEPOK M 330BO/NYBa KpUTEpUyMUTE 33 GapaHuOT NapameTap cOrnacHo MpasnaHWKOT 3a BesbenHOCT M KBaNMTET Ha
BOAaTa 3@ Nuerbe (Cn.BecHuK Bp.183/18 Npunor 1).

BpemeHCKM YCI0BU: v COHueBO 0O 06AayHO [ MPOMEHAMBO [l BPHEXNMBO O Temnepatypa
HauuH Ha CKNagupatbe: NaguiHuK

TemnepaTypa Ha NaAUAHWK 38 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4+ 2°C

MocTpUpareTo e U3BPLWEHO 0 CTpaHa Ha:

o KnueHt . oDoya Nab Hukona LieeTKoBCKM (€O akpeaUTUpaHa meToaa)
i /ume, Npeaume Ha NLETO KOe ro U3BpLnIo MOCTpi}paH: T0 /f

WUspaboTun: UeaHa Cnacecka........ | S— & LY wic N 'p,a.oﬁpnn: dpocuHa Cnacoscka..|..
| 4B ’ - ) =
/vme, npe3ume, NOTNUL J /vme, npe3ume, NoTNU

—

Natym(u) Ha n3seayBarbe Ha nabopaTopuckuTe aumén—toc,_r_u_;'22.02.2023~27.02.2023 \/
[laTym Ha W3AaBarbe Ha W3BeLTajoT: 27.02.2023

Co * ce 03HaYeHyBa HeaKpeaUTMPaH MeToA

**{{ora KAMHETOT He Bapa W3jasa 3a cooBPa3HOCT BO M3BELITAJOT Ce M3BECTYBA mepHaTa HeoApPeAEeHOCT, BO CHTE APYTU Cy4aun mepHaTta HeogapeaeHocT, ce
npecmeTyea B0 Pe3y/TaToT cama no Hapaibe Ha KIUeHTOT.

#%% co 3HaYyBaaT METOAW KOW ce AoBKeHu o4 CTpaHa Ha nabopatopwja co Koja Pya /lab uma ckAyyeHo A0roBop 33 copaboTia

Usjasa 3a HenpucTpacHoCT
PakosogacTeoTo Ha ANTY dya Na6é A00-Ckonje rapaHTUpa geka cute aKTUBHOCTM 32 UCMIUTYBakbE Ce M3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO H
BO cornacHoct co Bapawbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oANyKu ce HOCaT Bp3 ocHOBa Ha 06jeKTMBHM [OKasu 33
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW 1 BP3 O4/IYKUTE HEe MOXaT aa BAMjaaT APYrM UHTEPECcH WK APYTU CTPAHU U HUKC]
Hema npaso Aa BAvjae Ha gpaboreHuTe BO OAHOC Ha pesynTatute OAHOCHO Hema npaso Ha 6MNo KaKBW BHaTPeLHy,

HaABOPELIHU, KOMepLMjanHu, GUHAHCUCKU U APYT BUA npuTMCOLM U BAMjaHK]a.

3afenewxa bp. 1: PesynTatuTe o TeCToBWTE ce OAHEeCYBaat camo 3a MCuTyBaHuTe npumepolyt. OBoj NPOTORON He CMee A3 ce penpoayuupa OcBeH €O
nucMmeHa fo3sona Ha nabopaTtopujaTa v BO LenocT.

3abenewra Bp. 2: NabopaTtopwjaTa He 0Arosapa 3a 8epOAOCTOJHOCT Ha NoAaToOUMTE AOCTaBEHN O NOAHOCKMTENOT B0 BaparbeTo 3a UCTUTYBabE.

3abenewxa bp. 3: Kora KNWEHTOT U3BPLUMN 3EMatLe Ha npumepouwTe, nabopaTopujata He HOCW 0ArOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCTa Ha NpUMepouuTe.
3aBenewxa bp. 4: U3sewTajot 0/, NabopaTOPUCKOTO UCTIMTYBatbE CE M3Aasa BO cornacHocT co MNP 7.8 WM3BecTtyBatbe 3a pesyntatu.

JabenewKa bp. 5: JOKOARY KaneHToT Gapa 13BEWTAjOT 04 NaBOPATOPUCKO WCNUTYBaHbE O3 COAPHM u3jaa 3a coobpasuoct, nabopartopwjata nocTanysa
cornacHo Npaswio 33 AoHecyeare Ha OANYKa 33 u3jasa 3a coobpa3HocT. OBa NPasuo e BO COrnacHocT co Touxa 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boauy 3a
[OHecyBakbe OA/yKa M M3jaBa 33 co0Bpa3sHOCT W racK:

Mpasuno Ha GuHapHa oANyKa 33 eAHOCTaBHO npudaratbe Kora:

- M3MepeHaTa BpefHOoCT & Noj rpaHuuaTa Ha npudararbe AL=TL - ,3anoBonysa” uan

- M3IMepeHaTa BpeHOCT & Haj rpaHuulaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3a7080NYBa 4

COrNacHO BaXKEUKMOT NPaBUIHKK Ha HaUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTRO.

3abenewra bp. 6: CuTe akpeAUTUPaHW MeTOAK Of OnceroT Ha akpeauTauwja ce objaBeru Ha se6 crpaHaTta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

M3adaHue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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®Y/[1 A /IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ XXUBOTHU

Teerupmes

__;- MEC EXN 15035 17028
Food@lab 0B 7.8-02
. <bnsy M3BELLTAJ Of IAGOPATOPUCKO UCAIUTYBAHSE Sk Eh A
CO aKpe Upa MO
(o akpeautupano moctpupatee) 17025:2018

yn. ,,bopuc Tpajkoscku“ Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

UssewrTaj 6p.032923/4

Mukpobuonowka aHanmsa

Ume Ha 6bapaTenot : JKM Boaosog H. Ununpex

Appeca Ha 6apaTenot : yn. 9 66 UnuHpen - OnwruHcka srpaga WUnuHpen

AaTtym Ha 3emarse: 22.02.2023
Hatym Ha npuem: 22.02.2023

I Bosen: Ha nen 22.02.2023 roguHa, osnacteHoTo nnue Hukona LiBeTKOBCKM M3B

3a NUeke 3a TecTUpaHe Ha MUKpoBUoNoLLIKa aHanuza.

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 032923
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

LI 3ematbe Ha NPUMEPOK BoAa

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 3a nuerse e 3emeHa op KyjHa Bo OnwTuHa UnuHgeH.

Il Mpumepouure ce semeHu cornacHo nnaH 3a 3éMame Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha

npumepoLu.

IV CraHpapau wu MeToAn 3a 3emarbe Ha npumepo

mMukpobuonoLKka aHanusa.

uu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarse Ha npumepoumM 3a

V Aononxysara, oTcTanysaka unu UCKNy4yBaka 04 METOLOT M Of NAAHOT 33 3eMare Ha npumepoum: /

VI Pesynrtartu:

1.Kapakrtepuctuku Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerse — OnwTHHa Unungen

(Mme, TProBcKo UMe, cepuja, 4aTyMm Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeH€, KONMYECTBO)

CoobpasHocr
WUpa. 6poj Peaynrar og Mejtia FpaHuyHm 3aposonyea/
’ Napamerpu Tecr meTog, Heoapepe-
MCcNUTYyBakbeTo HocT ** BpeaHoCTH Mpudarnuso/
He 3ag0BoNyBa
032900423 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100mlI 3aposonysa
KonudopmHu Bakrepuu MKCEN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
E.coli MKCEN IS0 9308-1 | 0 cfu/100m| /s 0 cfu/100ml 3anosonysa
LipesHu eHTepoKoKu MKCEN SO 7899-2 | O cfu/100ml if 0 cfu/100ml 3afoBonyBa
Cyndutopeayuypauku MKCEN ISO 26461-2 | cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3agosonysa
aHaepobu
Bpoerse mukpoopranmamu MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kyntypa 22°C
Bpoetse mukpoopraHusmm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 7 20 cfu/ml 3agosonyea
Ha Kyntypa 37°C

McnnTyBaHNOT NpUMEpOK r1 3a40B0NYBa KpUTEPUYMUTE 33 BapaHuoT napamera
KBA/NUTET Ha BOAATa 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 1 Mpunor 4)

P cornacHo MpaBunHWKOT 3a 6e3begHOCT 1

! Hszoanue: 1

Bepauja: 4

| Bo cuna od: 20.06.2022z

=
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&y NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

Tectngume
BOHECT“ KA_] A BOTHM MR N ISOHIRC 1T02R
OE 7.8-02
WM3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCI UTYBAHE
(co akpeguTMpaHo MocTpUpai-e) MKC EN ISO/IEC
17025:2018
BpemeHCKW YyCNoBU: v’ coH4yeBo © obnavHo O NPOMEHAMBO T BPHEN/IUBO O TemnepaTtypa

HauuH Ha cKknagupare: NagunHuK
TemnepaTypa Ha IaAKUTHUK 32 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+ 2°C

MocCTpUparEeTo e U3BPLUIEHO Of CTPaHa Ha:

o dypa Jlab Hurona LiBETKOBCKHM (co akpeauTpara meToaa).(7./....
/UMe, NpesvMme Ha JIMLLETO KOe ro U3BpIMN0 mocTpUpark
WM3paboTtun: Hatawa Ml«men-umacﬁa......“;ﬂ%éT .........

E}!&qﬁpun: AHppea BOLUKOCKA .. evrervessdorsererenns
/vme, npesvnme, I'IQTI'IMC/ i

! /ume, npesume, notnuc /

DNaTym(u) Ha u3BedyBatbe Ha 1aboPaTOPUCKUTE aKTUBHOCTH: 22.02.2023 - 25.02.2023
[atym Ha usgasarbe Ha nsgewwTajoT; 27.02.2023

Co * ce 03HauyBa HeaKpeauTHPaH MeTo4

**Rora KNMHETOT He Bapa uajasa 3a cOOGPAIHOCT BO M3BELITEJOT Ce M3BECTYBA MEpHATA HeogpeaeHoCT, BO CUTE APYTW CAYYau MepHaTa HeoAPeAEHOCT, C&
npecmeTyBa BO Pe3yATaToT camo no Baparbe Ha KAMEHTOT.

*%% co 03HaUyBaaT METOAN KoM ce AoBreHn 04 cTpaHa Ha naBopaTopwja co koja ®ya /1ab uma ckny4eHo A0roBop 33 copaborua

W3jasa 3a HENPUCTPacHoOCT

PakosopcTeoTo Ha ANTY ®ya a6 J00-CKonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTYU 33 MCNUTYBakbe CE U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
g0 cornacHoct co 6aparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OA/IYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha O6jeKTMBHM AOKa3M 3a
YCOrNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OANIYKUTE HE MOAT Aa BAMjaaT APYrvM MHTEPEecH WAW APYrv CTPaHU K HUKOj
Hema npaso Aa Bnujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pesynTaTMTe OAHOCHO Hema Npaso Ha 6MN0 KaKBX BHaTPELWH#,
HafBOPELUHU, KoMepuurjanHu, GUHAHCUCKK U APYT BUA NpUTUCOUM U BAMjaHK]a.

3abenewka bp. 1: PesynTtaTure of TectosuTe ce ofHecysaar camo 338 WUCMKTYBaHWTE NpUMepouun. OB0j NPOTOKON He cCMee Oa ce penpofyurpa oceeH co
nuMcmeHa nossona Ha nabopaTopwjata 1 BO Uenoct.

3a6enewxa Bp. 2: NabopaTtopwjata He oArosapa 3a BEpPOLOCTOJHOCT Ha NoAaToUMTE A0CTaBEHH 01 nogHocuTeNoT Bo BaparbeTo 3a UCNNTYBakbe.

3abenelwra Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPWIKA 3EMaHE Ha NPUMEpPOLUTE, naBopaTtopujaTa He HOCW 0ArOBOPHOCT 33 PENPE3eHTATUBHOCTA Ha npUmMepoumTe.
3aBenewxa Gp. 4: M3sewTajoT o4 N1aBopaTOPUCKOTO UCTIMTYBAkbE CE M3AaBa BO COT/IACHOCT co MNP 7.8 W3secTysarbe 3a pe3ynTatu.

3abenewxa bp. 5: [IOKOAKY KNMeHTOT Bapa n3BewWwTajoT o4 1abopaToOpMCKO MCNUTYBAtbe Na COAPKN WM3jasa 3a coobpazHoct, naboparopujata nocranyea
COrNacHo NpaswWno 3a AOHecyBarbe Ha OffyKa 3a w3jasa 3a coobpasHoct. OBa NPaBMAo e BO COMNACHOCT €O Touxa 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
fOHECYBatbe O4/IyKa 1 u3jasa 3a cooBpazHOCT W rnacu:

Mpasuno Ha GuHapHa 0ANyKa 338 4HOCTABHO npudaKkarse Kora:

- M3MEepEeHaTa BpeAHOCT e Nof rpaHuuaTta Ha npudakaree AL=TL— ,3agosonysa” unm

- M3MepeHaTa BpeaHOCT € Haf, rPaHnLaTa Ha npudararee AL=TL- , He 3a0BONYBa -

COTNAcHO BaMeUKWOT NPaBU/IHUK Ha HaUMOHaNHOTO 3aKOHOA3BCTEO.

3abenewra Ep. 6: C1Te aKpPeAUTUPAHW METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objasenu Ha geb cTpaHata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 ‘
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